


Holger und Britta Kleinjung

E g a l ,  o b  m o d E r n . . . oder klassisch.

w i r  b E r at E n  S i E  g E r n E !
2 3



BuffetvorscHlag

Capri

Buffetvorschlag CAPRI
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 32,304 5

	 Putenmedai l lons in  Pestosahnesauce
	 schweinef i le tmedai l lons in  rahmsauce mi t  f r i schen champignons
	 Kräuter tag l ia te l le
	 rosmar inkar tof fe ln
	 ratatou i l le -gemüse mi t  Mozzare l la -Haube
	 Buntes sa latbuf fet  der  sa ison mi t  Joghur t -K räuter -Dress ing und Himbeer -v ina igret te 

Pre is  p ro Person:  € 18,50

H a u p t g E r i C H t

	Mini -Hähnchenschenkel  mi t  Honigg lasur
	 gebratene Papr ikaspa l ten mi t  ruco la und feta
	Medi te r rane sa lami -/ und sch inkenspez ia l i tä ten,  hauchdünn aufgeschn i t ten  

 mi t  Parmesanhobeln garn ie r t
	 Brots tangen und Min i -Brötchen im bunten Brotkorb mi t  Kräuterbut te r
	 aio l i 

P re is  p ro Person:  € 8,90

V o r S p E i S E

	 vani l lemousse mi t  Pass ionsf rucht
	 t i ramisu 

Pre is  p ro Person:  € 4,90

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



BuffetvorscHlag

Family

Buffetvorschlag FAmIly
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 33,206 7

	 spießbraten mi t  speck und Zwiebe ln
	 Kle ine Hähnchenschn i tze l  (warm) mi t  separater  rahmsauce
	 Klass i scher  r inderschmorbraten in  fe iner  Bratensauce
	 Kroket ten
	 Butterspätz le
	Marktgemüse mi t  f r i schem gemüse der  sa ison
	 Bunte sa latauswahl  mi t  Honig -senf -Dress ing 

Pre is  p ro Person:  € 18,50

H a u p t g E r i C H t

	 Hackbäl l chen mi t  zweier le i  D ips
	 cher r y tomaten mi t  Min i -Mozzare l la  und Bas i lkumpesto
	 gemüsest i cks  mi t  Kräuterquark
	 Brotkorb mi t  knuspr igem Weißbrot ,  Kräuterbut te r  und a io l i

P re is  p ro Person:  € 7,80

V o r S p E i S E

	 schokoladenbrunnen mi t  f r i schem obst 

Pre is  p ro Person:  € 6,90

d E S S E r t  ( a b  2 0  p E r S o n E n )



BuffetvorscHlag

VErona

Buffetvorschlag VeRonA
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 39,908 9

	 ganze lachsse i ten mi t  medi te r raner  Kräuterkruste
	 gegr i l l te  Hähnchenbrust  in  Z i t ronensauce 
	 veganes ge lbes Kokoscur r y  mi t  f r i schem gemüse der  sa ison
	 geschmor te ofenkar tof fe ln
	 Pesto -Bandnudeln
	 Jasminre is
	medi te r rane gemüsepfanne
	 buntes sa latbuf fet  der  sa ison mi t  versch iedenen topp ings,

 Joghur t -K räuter -Dress ing und Himbeer -v ina igret te

Pre is  p ro Person:  € 23,00

H a u p t g E r i C H t

	 Hähnchensp ieße mi t  Mango-ch i l i -D ip
	Mini -Mozzare l la  mi t  K i r schtomaten und Bas i l ikumpesto
	Mar in ie r te  garne len auf  exot i schem couscous -sa lat
	 carpacc io  von roter  Bete mi t  fe ldsa lat  und karamel i s ie r ten trauben (vegan)
	 Brotkorb mi t  c iabat ta und Kräuterbut te r
	 aio l i

P re is  p ro Person:  € 11,80

V o r S p E i S E

	Mousse au choco lat  von der  Zar tb i t te rkouver türe
	 vani l lemousse mi t  e rdbeer -topp ing 
	 obstsa lat  (vegan)

Pre is  p ro Person:  € 5,10

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



BuffetvorscHlag 

Elba

Buffetvorschlag elBA
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 40,5010 11

	 Invo l t in i  (k le ine r inder rou laden,  gefü l l t  mi t  sp inat  und lu f tget rocknetem sch inken)
	 Hähnchenbrust f i le t  in  tomaten -Kräutersauce mi t  Mozzare l la  überbacken
	 ganze lachsse i ten in  Bas i l ikumsahnesauce
	 gebackener  feta mi t  K i r schtomaten,  Kräutern und ol ivenö l
	 Brät l inge
	 Kar tof fe lg rat in
	 geschmor te Kürb isspa l ten mi t  Parmesanhobeln
	medi te r rane gemüsepfanne (mi t  Zucch in i ,  Papr ika,  auberg inen,  etc .)
	 Buntes sa latbuf fet  der  sa ison mi t  Joghur t -K räuter -Dress ing und Himbeer -v ina igret te

Pre is  p ro Person:  € 24,20

H a u p t g E r i C H t

	 v i te l lo  tonnato von der  Putenbrust
	 Hackbäl l chen mi t  zweier le i  D ips
	 gegr i l l te  Zucch in i  mi t  Parmesanhobeln und K i r schtomaten
	Medi te r raner  far fa l lesa lat  mi t  K i r schtomaten,  Min i -Mozzare l la  und 

 gerösteten P in ienkernen
	 Brots tangen und Min i -Brötchen im bunten Brotkorb mi t  Kräuterbut te r
	 aio l i

P re is  p ro Person:  € 11,20

V o r S p E i S E

	Weiße schokoladenmousse mi t  f r i schen erdbeeren
	 schokoladen-Mandel -Mousse mi t  cookies
	 obstsa lat

Pre is  p ro Person:  € 5,10

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



BuffetvorscHlag

SardiniEn
Buffetvorschlag SARdInIen
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 40,8012 13

	 Berg isches roastbeef  unter  der  Kräuterkruste
	 Kle ine Putenrou laden,  gefü l l t  mi t  B lat tsp inat  in  sahn iger  Parmesansauce
	 schweinef i le t  in  sher r y rahmsauce
	 tor te l l in i  mi t  r icot ta -sp inat -fü l lung und sahnesauce
	 Kar tof fe lg rat in
	 Butterspätz le
	Marktgemüse der  sa ison (sor tenre in ge legt)
	Medi te r rane gemüsepfanne
	 Buntes sa latbuf fet  der  sa ison mi t  versch iedenen topp ings,

 Joghur t -K räuter -Dress ing und Himbeer -v ina igret te 

Pre is  p ro Person:  € 24,90

H a u p t g E r i C H t

	 Z iegenkäse -var ia t ion auf  sa latbet t  mi t  fe igensenf  und karamel l i s ie r ten trauben
	 gefü l l te  champignons
	 Plat te  mi t  dünn aufgeschn i t tener  Putenbrust ,  Pesto und gerösteten P in ienkernen
	 Brots tangen und Min i -Brötchen im bunten Brotkorb mi t  Kräuterbut te r
	 aio l i

P re is  p ro Person:  € 10,80

V o r S p E i S E

	 schokoladen-Duet t  (he l le  und dunkle schokoladenmousse gesch ichtet)
	 Panna cot ta mi t  f rucht igem Pf i r s i ch -topp ing
	 fr i scher  obstsa lat

Pre is  p ro Person:  € 5,10

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



BuffetvorscHlag

korSika

Buffetvorschlag KoRSIKA
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 40,3014 15

	 I ta l ien ische Kräuterhähnchenf i le ts
	 schweine lende in  rahmsauce
	 gnocch i  mi t  gebratenen lachsst re i fen und geschmolzenen  

 K i r schtomaten in  Kräutersauce
	 rosmar inkar tof fe ln
	 geschmor te P i lzpfanne mi t  Kräuterschmand
	 ratatou i l le -gemüse mi t  Mozzare l la -Haube
	 Buntes sa latbuf fet  der  sa ison mi t  versch iedenen topp ings,

 Joghur t -K räuter -Dress ing und Himbeer -v ina igret te

Pre is  p ro Person:  € 24,00

H a u p t g E r i C H t

	 rote -Bete -carpacc io  mi t  fe ldsa lat  und B i rnenspa l ten
	 gegr i l l tes  ant ipast i -gemüse mi t  lu f tget rocknetem sch inken
	 frucht iger  couscous -sa lat  mi t  P f i r s i chspa l ten
	 Datte ln  im speckmante l
	 Brots tangen und Min i -Brötchen im bunten Brotkorb mi t  Kräuterbut te r
	 aio l i

P re is  p ro Person:  € 11,20

V o r S p E i S E

	 gesch ichtete cappucc ino -Mousse
	 Panna cot ta mi t  f rucht igem Himbeer -topp ing
	 fr i scher  obstsa lat

Pre is  p ro Person:  € 5,10

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



Fingerfood-Buffet Berlin
Preis pro Person: € 24,20

fIngerfooD-Buffet

bErlin
16 17

	 canapees,  dekorat iv  be legt
	 vegetar i sche Quiche mi t 

 get rockneter  tomate und feta
	Mini -re ibekuchen mi t  lachs
	 Ki rschtomate mi t  Min i -Mozzare l la 

 im k le inen g las

	 satesp ieße von der  Hähnchenbrust
	 Datte ln  im speckmante l
	 Quiche -ecken k lass i sch mi t  

 speck und Zwiebe l
	Mini -Burger
	 schni tze lecken
	 gefü l l te  champignons

1 0  H ä p p C H E n  p r 0  p E r S 0 n



BuffetvorscHlag

proVEnCE

Buffetvorschlag PRoVenCe
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 41,0018 19

	 geschmor te provenca l i sche Hähnchenkeulen 
	 Kle ine Medai l lons vom schwein mi t  gerösteten speckwür fe ln  in  thymiansauce
	 lachsf i le t  in  Bas i l ikumrahmsauce
	 Bandnudeln in  le i chter  tomatenrahmsauce
	 süßkar tof fe lg rat in  (oder  süßkar tof fe l - l insen -grat in  a ls  vegetar i sches Hauptger i cht)
	 Kle ine ofenkar tof fe ln
	 Papr ika -o l iven -gemüse
	 Blat tsp inat  in  Knoblauchsahnesauce mi t  geschmolzenen K i rschtomaten
	 Buntes sa latbuf fet  der  sa ison mi t  versch iedenen topp ings,

 Joghur t -K räuter -Dress ing und Himbeer -v ina igret te

Pre is  p ro Person:  € 24,00

H a u p t g E r i C H t

	Mar in ie r te  garne len auf  schwarzen Ba lsamico -l insen
	 Hähnchensp ieße mi t  Mango-ch i l i -D ip
	 frucht ig  le i chter  Melonensa lat  mi t  feta und f r i schen Kräutern
	 Quiche -ecken mi t  get rockneter  tomate und Parmesan
	Mini -D ippers  im k le inen Brotkorb mi t  Kürb iskernschmand und Kräuterbut te r

Pre is  p ro Person:  € 11,90

V o r S p E i S E

	Weiße schokoladenmousse mi t  Ba i leys
	Mascarpone -B laubeer -c reme
	 creme bru lee

Pre is  p ro Person:  € 5,10

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



BuffetvorscHlag

Sylt

Buffetvorschlag Sylt
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 42,4020 21

	 Kabel jauf i le t  mi t  senfsauce und Bas i l ikumpesto
	 geschmor ter  Ka lbsbraten mi t  Por tweinsauce
	Maishähnchenbrust  mi t  Kräuter rahmsauce
	 Kar tof fe lpüree mi t  g las ie r ten Zwiebe ln
	 rosmar inkar tof fe ln
	 Pastapfanne mi t  sp inat  und geschmolzenen K i rschtomaten in  l imet tensahnesauce
	 speckböhnchen
	 Bunte gemüsep lat te  der  sa ison
	 Bunte sa latauswahl  mi t  topp ings und Honig -senf -v ina igret te

Pre is  p ro Person:  € 24,90

H a u p t g E r i C H t

	 geröstete Kürb isspa l ten mi t  ro ten Zwiebe ln und feta
	Mini -Ka lbsschn i tze l  „Wiener  ar t“ 
	 f ischp lat te  mi t  räucher lachs,  geräucher tem fore l lenf i le t  und sahne-Meer ret t i ch
	 Z iegenkäse -var ia t ion mi t  lu f tget rocknetem sch inken und ruco la
	 Brotkorb mi t  knuspr igem Weißbrot ,  Kräuterbut te r  und a io l i

P re is  p ro Person:  € 12,50

V o r S p E i S E

	 frucht ige l imet ten -Joghur t -c reme
	 Karamel l c reme mit  gerösteten Walnüssen

Pre is  p ro Person:  € 5,00

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



BuffetvorscHlag

oSlo Buffetvorschlag oSlo
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 31,7022 23

	Wildragout  mi t  P re ise lbeersauce
	 schweinebraten mi t  senfkruste in  Dunkelb ie rsauce
	 schupfnude ln,  in  But te r  geschwenkt
	 Kar tof fe lg rat in
	 rosenkohl  mi t  gerösteten speckwür fe ln
	 apfe l -rotkoh l

Pre is  p ro Person:  € 20,90

H a u p t g E r i C H t

	 Kürb isc remesuppe (0,25 l  p .  P.)
	 dazu versch iedene topp ings:

 	 geröstete Kürb iskerne,  croutons,  Kresse 
 	 Brotkorb mi t  knuspr igem Weißbrot  und But te r

Pre is  p ro Person:  € 5,90

V o r S p E i S E

	 Karamel l c reme mit  gerösteten Walnüssen
	 Panna cot ta mi t  Waldf rucht -topp ing

Pre is  p ro Person:  € 4,90

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



BuffetvorscHlag

wiESn-buFFEt

Buffetvorschlag WIeSn-BuFFet
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 30,7024 25

	 Krustenbraten in  Malzb ie rsauce
	 leberkäse mi t  röstzwiebe ln
	 Knuspr ige Bratkar tof fe ln  mi t  speck und Zwiebe ln
	 Kar tof fe lpüree
	 sauerkraut
	Weißkrautsa lat

Pre is  p ro Person:  € 17,50

H a u p t g E r i C H t

	Mini -Met twürs tchen (1x)
	 Bayr i sche Min i -Burger  (1x)
	 rust ika le  Hausmacherp lat te  mi t  versch iedenen Wurs tspez ia l i tä ten
	 obazda,  gr iebenschmalz und süßer  senf
	 Brotkorb mi t  rus t ika len Min i -Brötchen und Baguet te

Pre is  p ro Person:  € 8,40

V o r S p E i S E

	 Bayr i sche creme mit  Pf laumen-topp ing
	 rote grütze mi t  van i l lesauce

Pre is  p ro Person:  € 4,80

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



BuffetvorscHlag

wEiHnaCHtSzEit
Buffetvorschlag WeIhnAChtSzeIt
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 40,2026 27

	 Knuspr ige gänsekeulen
	 geschmor ter  Burgunderbraten vom rind
	 Kar tof fe lk löße
	 Butterspätz le
	 apfe l -rotkoh l
	 rosenkohl  mi t  geröstetem speck

Pre is  p ro Person:  € 22,90

H a u p t g E r i C H t

	 vorspe isenp lat te  mi t  geräucher te r  entenbrust  und Pre ise lbeeren
	 salatauswahl  mi t  fe ldsa lat ,  c routons und Kar tof fe l -speck -Dress ing
	Mini -re ibekuchen mi t  lachstatar
	 Brotkorb mi t  knuspr igem Weißbrot  und But te r

Pre is  p ro Person:  € 12,40

V o r S p E i S E

	 schokoladen-lebkuchenmousse
	 Bratapfe lmousse

Pre is  p ro Person:  € 4,90

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S



bbQ toulouSE
BBQ toulouSe
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 39,00

28 29

	 ant ipast ip la t te  mi t  geschmor tem gemüse,  schwarzen Ba lsamico -l insen und 
 gebratenen garne len 
	 Parmasch inken-Melonen-P la t te
	 f rucht ig  exot i scher  couscous -sa lat
	 Ki rschtomaten mi t  Min i -Mozzare l la  und Bas i l ikumpesto
	 Bunter  B lat tsa la t  der  sa ison und rohkost ,  dazu Parmesanf lakes,  croutons,  nuss -Mix,

 Joghur t -Dress ing und Himbeer -v ina igret te
	 rosmar inkar tof fe ln  mi t  Kräuterschmand
	 Bulgursa lat  mi t  tomaten,  feta und f r i schen Kräutern
	 stangenbrote und Min i -Brötchen im bunten Brotkorb
	 aio l i ,  K räuterbut te r
	 versch iedene gr i l l saucen

Pre is  p ro Person:  € 33,90

V o m  k a l t - w a r m E n  b u F F E t

	 lachsf i le ts  mi t  orangenf i le ts  und thymian
	 Berg ische rumpsteaks 
	 Hähnchenbrust f i le ts  mi t  cur r y -Mango-Mar inade
	 schweinef i le tsp ieße im speckmante l
	 Z iegenkäse im Zucch in i -Päckchen

V o m  g r i l l

	 frucht ige l imet ten -Joghur t -c reme mit  f r i scher  Minze
	 Panna cot ta mi t  Pf i r s i ch -topp ing
	 t i ramisu

Pre is  p ro Person:  € 5,10

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S

(Zusätzlich können sie grill, grillmeister, servicekräfte, geschirr, etc. dazubuchen)



bbQ SEVilla

BBQ SeVIllA
einzelpreise siehe oben – Komplettpreis: € 29,60

30 31

	 tomaten -Mozzare l la -sa lat  mi t  ruco la und Bas i l ikumpesto
	 ant ipast i  (geschmor tes  medi te r ranes gemüse)
	mar in ie r te  grüne ol iven
	 Bunte B lat tsa la te der  sa ison mi t  H imbeer -Ba lsamico -v ina igret te
	 rosmar inkar tof fe ln  mi t  Kräuterschmand
	Medi te r raner  nude lsa la t  mi t  tomatenpesto und ruco la
	 Krautsa lat  mi t  gerösteten speckst re i fen
	 stangenbrote und Min i -Brötchen im bunten Brotkorb
	 aio l i ,  K räuterbut te r
	 versch iedene gr i l l saucen

Pre is  p ro Person:  € 24,50

V o m  k a l t - w a r m E n  b u F F E t

	 Hähnchenbrust f i le ts  mi t  Kräutermar inade 
	 schweinenackensteaks nach ar t  des Hauses mar in ie r t
	 lummersteaks mi t  Kräutermar inade
	Wal le fe lder  gr i l lwürs tchen in  versch iedenen var ianten
	 feta mi t  f r i schen Kräutern und K i r schtomaten

V o m  g r i l l

	 fr i sche Joghur t -c reme mit  c runch igem Boden und Waldbeer -topp ing
	 gesch ichtete cappucc ino creme
	 fr i scher  obstsa lat

Pre is  p ro Person:  € 5,10

d E S S E r t  i m  k l E i n E n  g l a S

(Zusätzlich können sie grill, grillmeister, servicekräfte, geschirr, etc. dazubuchen)



oberdorfstraße 7
51766 engelskirchen Wallefeld
tel (0 22 63) 56 54
www.metzgerei-kleinjung.de
www.catering-kleinjung.de
e-Mail: metzgerei-kleinjung@gmx.de

F r a g E n  S i E  n a C H 
u n S E r E n  S p E C i a l S : 
	f lammkuchenbuf fet
	e iswagen
	street food
	Bowle -Bar
	Pimp-your -P rosecco -Bar

und v ie les  mehr. . .

eInfacH scannen


